Schmeck den Siiden
Baden-Wiirttemberg

Laugen Hot Dog

.

Zutaten:

8 kleine Wienerwiirste oder 4 Debreziner
4 Laugenstangen

20 g Butter

4 EL Senf

100 g Zwiebelwiirfel

Rostzwiebeln

Essiggurken, in Scheiben oder geviertelt
Extra: Senf oder Ketchup

Zubereitung

Wiirstchen im siedenden Wasser erhitzen.

In einem Topf Zwiebelwiirfel in Butter 5 Minuten riihrend anbraten.
Topf beiseitestellen. Senf und Curry einriihren.

Laugenbrotchen aufschneiden und mit dem Zwiebelsenf bestreichen.

Wirstchen und Gurken hineinlegen. Mit Senf oder Ketchup betraufeln und mit Rostzwiebeln bestreuen.



